Menu Des Alpes
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Wintersalat mit Feigen, Datteln, Nisse, Ei und Croutons
P Salade d’hiver avec figues, datte, noix, ceuf et croiitons
E
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Tranchiertes Rinds-Entrecote vom Grill an

/ Morchelrahmsauce, Résti und Gemiisebouquette

Entrecéte de beeuf grillée coupé en tranche, sauce aux morilles
Rosti et bouquet de légumes
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Rosti Pastetchen mit Waldpilzfillung
Vol-au-vent de Résti farci aux champignons des bois
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Dessert Teller « Maison »

Assiette de dessert ,maison”

mit Fleisch / avec viande 59.50
Vegetarisch / Végétarien 47.50

Preise in CHF inkl. 8.1% MWST / Prix en CHF incl. 8.1% TVA



Salate ~ Salades

21

22

23

Winterlicher Blattsalat
mit Sprossen und Kernen garniert

Salade verte d’hiver avec pousses et graines

Winterlicher gemischter Salat
mit Sprossen und Kernen garniert

Salade mélée de saison avec pousses et graines

Wintersalat
mit Feigen, Datteln, Nisse, Ei und Croutons garniert

Salade d’hiver avec figues, dattes, noix, ceufs et croutons

Salat-Saucen / Sauces a salade
French-Dressingeeeee
Italien-Dressing e ¢

Himbeer-Vinaigrette / vinaigrette aux framboises e

Suppe ~ Soupe

24

Kirbiscremesuppe
mit Kirbiskernen und Croutons

Créme de courges avec graines de courges et crodtons

Preise in CHF inkl. 8.1% MWST / Prix en CHF incl. 8.1% TVA

9.50

11.00

15.00

11.00



Fleisch ~ Viande

31

32

Schweins Cordon Bleu ,,Maison”

mit Schinken und Greyerzer gefullt 34.50
Pommes-Frites und Gemiuse

Cordon Bleu de porc « maison » avec jambon et fromage de gruyére, pommes
frites et léegumes

Rinds-Entrecote
an Rotweinjus, Krauterbutter 39.50
Pommes-Frites und Gemuse

Entrecéte de beeuf, jus aux vin rouge, café de paris, pommes frites et légumes

Rinds Tatar als Vorspeise
mit Toast und Butter 24.50

Tartare de beeuf, toast et beurre - en entrée

Rinds Tatar als Hauptgang
mit Toast und Butter 33.50

Tartare de beeuf, toast et beurre - en plat principal

Preise in CHF inkl. 8.1% MWST / Prix en CHF incl. 8.1% TVA



Fisch ~ Poisson

41 Gebratenes Zanderfilet
an Limettensauce
Reis und Gem{use

Filet de sandre, sauce au citron vert
riz et léegumes

42  Eglifilet frittiert an Tartarsauce
Pommes Frites und Gemuse
0o000O0OGOOOS [ ]

Filet de perches frits, sauce tartare
pommes frites et légumes

Vegetarisch ~ Végétarien

51  Rostipastetchen mit Waldpilzfillung und Salat

Vol au vent de rosti farci aux champignons des bois et salade

52  Gemusecurry mit Reis VEGAN

Curry aux légumes avec riz

53  Hausgemachte Fiorelli geftllt mit Morcheln
an Rahmsauce
o000 O0OGO [ ]
Fiorelli maison farci aux morilles
et sauce a la créeme

Preise in CHF inkl. 8.1% MWST / Prix en CHF incl. 8.1% TVA

33.50

29.50

29.50

26.50

29.50



Der Chef empfiehlt ~ Le chef vous propose
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Geschmorte Lammhaxe
Kartoffelstock und GemuUse
00000OGOS O

Souris d’agneau braisée
pommes mousseline et légumes

Tranchiertes Rinds-Entrecote vom Grill an Morchelrahmsauce
Pommes-Frites und Gemisebouquette
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Entrecéte de beeuf grillée coupé en tranche, sauce aux morilles
pommes frites et bouquet de légumes

Surer Mocke vom Rind
Kartoffelstock und Gemuse
o0000OGOGCO O

Beeuf braisé

pommes mousseline et légumes

Schweinsrahmschnitzel an Pilzsauce
Rasti und Gemise
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Tranche de porc, sauce aux champignons
rosti et légumes

Hotel des Alpes Hauptstrasse 29 3186 Dudingen

Preise in CHF inkl. 8.1% MWST / Prix en CHF incl. 8.1% TVA

34.50

41.50

32.50

29.50



